alleen per tafel te bestellen

viergangenproeverij van diverse
gerechten om samen te delen

42.0P.P.

VOORGERECHTEN

Broodbordje // 6.0 @
broodbol - aioli - tomatentapenade

Gemarineerde zalm // 12.5
grove mosterd - dille -
peterseliemayonaise

Rundercarpaccio // 12.5
truffelmayonaise - tomaat - rucola -
parmezaan - pittenmix

Pikante gamba’s // 12.0
romige pikante saus - wonton

Val-Dieu // 10.5 @
gegratineerde belgische camembert -
druivenpitolie - hazelnootcrunch

Gepofte biet // 9.5 @
rode en gele biet - geitenkaas -
zoetzure groenten

Toast met parmaham // 10.5
gemarineerde tomaat -
knoflook - peterselie

Allergie of dieetwens? Geef het ons door!
& vegetarisch gerecht

Tomaat-paprikasoep // 6.0 &
knoflook - verse basilicum - bieslook

Bloemkool-parmezaansoep // 6.5 &
groene kruidenolie

Soep vande chef // 7.0
elke keer weer een verrassing

FEESTEN EN PARTIJEN

Voor zowel zakelijke bijeenkomsten als feestelijke
partijen is onze locatie buitengewoon geschikt.
Ons restaurant bestaat uit diverse ruimtes voor

kleinere en grotere gezelschappen.

Raadpleeg onze website voor de verschillende
mogelijkheden. Uiteraard kan het gewenste

arrangement ook op maat worden samengesteld!




LEURS ABERDEEN ANGUS VLEES

Door de keuze voor dit ‘koninklijke’ vleesras i.c.m.
een extensieve manier van vee houden, wordt er
in Leur uitstekend vlees geproduceerd. Marmering,
smaak en malsheid zorgen voor een onovertroffen
kwaliteit. Een kwaliteit die overigens mede bereikt
wordt, doordat de dieren zonder stress geslacht

worden en het viees ruim de tijd krijgt om te rijpen.

-De Leurse
Angus Boerderij

SALADES /.. cineonaie

Val-Dieu // 17.0 @
gegratineerde belgische camembert -
gepofte biet - zoetzure groenten

Gebakken gamba’s // 17.0
wonton - romige pikante saus - chili

Rundercarpaccio // 17.0
tomaat - rucola - pittenmix -
parmezaan - truffelmayonaise
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KOFFIE SPECIALS

Irish coffee 8.0
French coffee 8.0
Spanish coffee 8.0
Baileys coffee 8.0
Italian coffee 8.0
D.O.M. coffee 8.0

W 1 R G ab

HOOFDGERECHTEN :ii:7soeiion

Diamanthaas // 23.5
kruidige tomatenboter - paprika coulis

Leurse Angus burger // 20.5
brioche - chipotle - bacon - cheddar -
gekarameliseerde ui

Varkensentrecote // 20.5
van de heydehoeve - honingmosterdsaus

Barramundi filet // 20.5
strandkrabbetjessaus - gepofte tomaat

Kabeljauw // 24.5
hollandaise - groene kruidenolie

Taart van courgette & venkel // 19.5 @
baba ganoush

Polenta // 19.0 @
verse kruiden - gegrilde pompoen -
zongedroogde tomaat

NAGERECHTEN

Créme briilée // 7.5
créme brilée ijs
Koffie van de Baron // 9.5

diverse lekkernijen - koffielikeur

Dessert De Leurse Hof // 8.0
elke keer weer een verrassing

Chocolade ton sur ton // 8.0
brownie - chocolade-ijs - mousse -
karamel

Coupe walnoot // 7.0
walnoot-ijs - warme amandelsaus




