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Huisgemaakte eiersalade // 9.5
tomaat  •  kerrie  •  bieslook
extra: bacon (+1)

Kroketten van de Bourgondiër // 10.5
2 stuks  •  mosterdmayonaise

Groentekroketten // 10.5
2 stuks  •  mosterdmayonaise

Rundercarpaccio // 13.0
truffelmayonaise  •  rucola  •  parmezaanse 
kaas  •  zongedroogde tomaat  •  pittenmix

Warme brie // 10.5
walnoot  •  witte druiven  •  honing

Tonijnsalade // 10.0
rode ui  •  zongedroogde tomaat  •  augurk

Gemarineerde zalm // 13.0
grove mosterd  •  dille  •  
peterseliemayonaise

Geitenkaas // 11.5
gekarameliseerde ui  •  zoetzure groenten  •  
gebrande noten  •  aceto

te bestellen
tot 16.00 uur

OERBROOD keuze uit mais of donker brood

vegetarisch gerecht
Allergie of dieetwens? Geef het ons door!

Lunch Rundercarpaccio // 14.5
kleine tomaat-paprikasoep  •  oerbrood 
bourgondische kroket  •  oerbrood carpaccio

Zalm // 14.5
kleine tomaat-paprikasoep  •  oerbrood 
bourgondische kroket  •  oerbrood zalm

Eiersalade // 14.5
kleine tomaat-paprikasoep  •  oerbrood 
bourgondische kroket  •  oerbrood eiersalade

Tomaat-paprikasoep // 6.5
knoflook  •  verse basilicum  •  bieslook

Tom kha kai // 7.0
kip  •  kokos  •  gember  •  rode peper

Soep van de chef // 7.0
elke keer weer een verrassing

Broodbordje // 6.0
broodbol  •  aioli  •  tapenade

De Leurse Hof // 11.5
ham  •  kaas  •  bacon  •  champignons  •  
bosui  •  tomaat

Klassiek // 9.5
ham  •  kaas  •  extra: bacon (+1)

keuze uit mais of donker broodUITSMIJTERS

TWAALF UURTJES

geserveerd met broodSOEPEN



Leurse Brunch

25.5 P.P.

soep  •  oerbrood  •  kroket  •  
wrap  •  quiche  •  croissant  •  

eiersalade  •  brie  •  mini dessert

alleen mogelijk op reservering

geserveerd in drie gangen

Klassiek // 6.5
ham  •  kaas

TOSTI’S keuze uit mais of donker brood

Leurs Aberdeen Angus vlees
Door de keuze voor dit ‘koninklijke’ vleesras i.c.m.
een extensieve manier van vee houden, wordt er 

in Leur uitstekend vlees geproduceerd. Marmering, 
smaak en malsheid zorgen voor een onovertroffen 
kwaliteit. Een kwaliteit die overigens mede bereikt 
wordt, doordat de dieren zonder stress geslacht 

worden en het vlees ruim de tijd krijgt om te rijpen.

- De Leurse 
Angus Boerderij

Barramundi filet // 22.5
witte wijn botersaus  •  gegrilde citroen

Vegetarische quiche // 20.0
spinazie  •  wortel  •  knolselderij  •  kaas  •  
zongedroogde tomatensaus

Leurse Angus burger // 21.0
brioche  •  chipotle  •  bacon  •  cheddar  •  
gekarameliseerde ui

SPECIALS geserveerd met frites en garnituur,
salade gratis bij te bestellen

SALADES geserveerd met brood of frites

Geitenkaas // 17.5
gekarameliseerde ui  •  zoetzure groenten  •  
gebrande noten

Gebakken gamba’s // 18.0
romige pikante saus  •  wonton krokantje

Rundercarpaccio // 17.5
truffelmayonaise  •  rucola  •  rode ui  •  
zongedroogde tomaat  •  pittenmix

Beefpuntjes // 18.5
diamanthaas  •  teriyaki  •  champignons  •  
krokante uitjes  •  sesam  •  bosui

Brie // 7.0
walnoot  •  honing



Koffie 3.1
Cappuccino 3.4
Koffie verkeerd 3.6
Espresso 3.1
Dubbele espresso 4.4
Latte macchiato 3.8
Flat white 4.6
Thee 3.1
Verse muntthee  •  gemberthee 3.8
Warme Chocomel 3.3
Slagroom 0.7

Appeltaart 4.0
Kersenvlaai 4.0
Brownie 4.0
stukjes witte chocolade  •  rozijnen
Slagroom 0.7 

WARME DRANKEN

Irish Coffee 8.0
French Coffee 8.0
Spanish Coffee 8.0
Baileys Coffee 8.0
Italian Coffee 8.0
D.O.M. Coffee 8.0

Coca Cola regular  •  zero 3.2
Fanta orange  •  cassis 3.2
Sprite 3.2
Fuze Tea sparkling  •  green 3.3
Tonic  •  Bitter Lemon  •  Ginger Ale 3.2
Rivella 3.3
Ginger Beer  •  Berry Water 3.6
Chaudfontaine still  •  sparkling 3.2
Chaudfontaine 50cl still  •  sparkling 5.5
Minute Maid appelsap 3.3
Fristi  •  Chocomel 3.3
Melk 2.7
Ranja 2.0
Verse Jus d’Orange 4.5

Mango Ananas 5.5
Aardbei Banaan 5.5

KOFFIE SPECIALS

FRISDRANKEN

SMOOTHIES

Smaakje in de koffie?
Diverse smaken // 0.8

Dranken

HUISGEMAAKT GEBAK



VAN DE TAP
Grolsch 25cl 3.6  •  50cl 7.0
Grolsch Weizen 30cl 5.0  •  50cl 8.0
Wisseltap vanaf 4.9

OP DE FLES
Grimbergen Blond 33cl 5.0
Grimbergen Dubbel 33cl 5.0
Grimbergen Tripel 33cl 5.2
Guilty Monkey Witte Aap 33cl 5.8
Guilty Monkey Blonde Aap 33cl 5.8
Liefmans Fruitesse 25cl 4.4
La Chouffe 33cl 5.8
Duvel 33cl 5.8
Kasteel Cuvée du Chateau 33cl 6.4

ALCOHOLVRIJ
Grolsch 0.0 30cl 4.0
Grolsch Weizen 0.0 30cl 4.6
Grolsch Radler Lemon 0.0 30cl 4.0

BIEREN WIJNEN

WIT
Chardonnay 4.8        24.5 
Sauvignon Blanc & Airen  4.7        24.0
Pinot Grigio 4.9        25.0

ROOD
Merlot 4.8        24.5
Tempranillo 4.7        24.0
Cabernet Sauvignon 4.9        25.0

ROSÉ
Grenache 4.7        24.0

ZOET
La dolce Festa 4.7        24.0

MOUSSEREND
Cava 5.0        26.0

DESSERTWIJN
Moscatel 5.0        23.5

Port wit  •  rood 4.2
Port Late Bottled Vintage 4.8
Sherry medium  •  dry 4.2
Martini bianco  •  rosso 4.2
Pedro Ximénez  4.8

P.S.V.



SPRITZERS
Aperol Spritz // 8.0
aperol  •  prosecco  •  

bruiswater  •  sinaasappel

Luxardo Limoncello Spritz // 8.0
limoncello  •  prosecco  •  

bruiswater  •  citroen

COCKTAILS
Mojito // 9.0

captain morgan white rum  •  limoen  •  
munt  •  rietsuiker  •  sodawater

Dutch Mule // 9.0
ketel one vodka  •  gingerbeer  •  

limoen  •  munt

GIN - TONIC
Bulldog // 9.0

bulldog gin  •  finley tonic  •  
limoen  •  citroen 

Pink Lady // 9.5
gordon’s pink gin  •  royal bliss 
berry sensation  •  rood fruit

Classic // 9.0
tanqueray dry gin  •  

finley tonic  •  citroen  •  munt

Spaanse Liefde // 9.5
tanqueray flor de sevilla  •  
finley tonic  •  sinaasappel

Purple Rain // 9.5
tanqueray blackcurrant royale  •  

finley tonic  •  rood fruit

GENIET ALCOHOLVRIJ
Crodino // 5.5

italiaans aperitief  •  sinaasappel

Monin Hugo 0.0 // 7.5
elderflowersiroop  •  

limoen  •  munt  •  bruiswater

No Gin & Tonic // 8.5
tanqueray alcohol free  •  

finley tonic  •  citroen



Jonge jenever 3.5
Oude jenever 3.5
Jägermeister 3.5
Vieux 3.5
Apfelkorn 3.5
Coebergh Classic bessenjenever 3.5

Campari 4.6
Pernod 4.6
Sambuca 4.6
Smirnoff Vodka 4.6
Ketel One Vodka 5.0
Captain Morgan White 4.6
Captain Morgan Spiced 4.8
Captain Morgan Black 5.2

BINNENL. GEDISTILLEERD

BUITENL. GEDISTILLEERD

COGNACS

Baileys 4.6
Tia Maria 4.6
Licor 43 4.6
Disaronno 4.6
Grand Marnier 4.6
Cointreau 4.6
Drambuie 4.6
D.O.M. Bénédictine 4.6
Limoncello 4.6
Safari Fruit Spirit 4.6

LIKEUREN

Martell Cognac VS 5.0
Martell Red Barrel VSOP 5.6
Calvados Busnel Trois Lys 4.8

Jameson 4.5
Jack Daniel’s 5.5
Johnnie Walker Red Label 5.0
Johnnie Walker Black Label 6.0
Bulleit Bourbon 6.0
Talisker 10 years old 7.0

WHISKEYS
cadeaubon

Onze cadeaubon kun je aanschaffen voor elk 
gewenst bedrag. We noteren het bedrag op de 

cadeaubon en pakken deze leuk voor je in! 

Onze cadeaubon kun je ook inleveren bij onze 
collega’s van Meneer Smit en Restaurant Vesta! 

Deze cadeaubon is daar ook verkrijgbaar.



Borrel
Broodbordje // 6.0
broodbol  •  aioli  •  tapenade

Olijven // 4.0
knoflook  •  verse kruiden

Jonge kaas // 7.0
amsterdamse uien  •  mosterd

Nacho’s uit de oven // 8.0
guacamole  •  cheddar  •  chilisaus

Bitterballen
8 stuks 6.0 // 16 stuks 11.0

Bittergarnituur
8 stuks 6.5 // 16 stuks 12.0

Vegetarische loempia’s // 6.5
8 stuks  •  chilisaus

Dessert De Leurse Hof // 8.0
altijd een verrassing

Borrelplank Leurse Hof // 16.0
nacho’s  •  bitterballen  •  jonge kaas  •  

droge worst  •  olijven  •  notenmix

geschiedenis
De boerderij waarin ons restaurant is gevestigd, 

behoort tot het landgoed van familie Van Verschuer en 
is gebouwd rond 1840. Oorspronkelijk had uitsluitend 

het voorhuis van de boerderij de functie van café-biljart. 
Rond 1920 is de bovenverdieping gebouwd en 

heeft het pand ook dienstgedaan als leerlooierij. 

In die tijd werd deze locatie tevens ANWB-punt 
voor de fietspomp. Er staat nog steeds een mooi 
oud ANWB-bord aan de voorzijde van het pand 
waar de ‘doorgaande’ weg naar Wijchen liep.

Tijdens operatie ‘Market Garden’ in 1944 was de 
Heerlijkheid van Leur een rustplaats voor de 

geallieerden. Later werd tijdens de kermis de vreugde 
in Leur verhoogd met een danstent aan de overkant. 

De vele functies van De Leurse Hof hebben het in 
de loop der jaren gemaakt tot wat het nu is: een 

prachtig restaurant in een bijzonder rijke omgeving.


