VOORGERECHTEN

Italiaanse tomatensoep met basilicumballetjes en Parmezaanse
kletskoppen

Romige bospaddenstoelensoep

Mosterdsoep met zalmsnippers en kruidenkaas

Gebakken gamba's in romige pikante saus
Dit gerecht is ook als hoofdgerecht te bestellen, voor 17,95

Kikkerbillen in tomatenpesto roomsaus

Lauwwarme salade met geitenkaas, geserveerd met druiven en
frambozendressing

Salade van rivierkreeftjes met verse mango en koriander geserveerd met
een limoenmayonaise

Carpaccio van ossenhaas pesto met parmezaan en rucola, aangemaakt
met kruidenolie

Coquilles met gerookte zalm, veldsla en mierikswortel saus

Thai beef salade met taugé, cassava chips en een sesam oestersaus




HOOFDGERECHTEN

Varkenshaas met een romige akker paddenstoelensaus en
basilicum

Runderossobucco met een rodewijn kruidensaus

Hertenbiefstuk met een vruchtensaus van ‘De Hagert’

Tournedosmedaillions met en cognac pepersaus

Duo van runderentrecote en kalfsentrecote met paprika saus

Eendenfilet met warme abrikozensaus

Gegrilde zalm met mosterd, dillemayonaise

Springbokfilet met een rode port saus

Scholfilet met Hollandse garnalen met een beurre blanc van
citroen en dille

Huisgemaakte hazenpeper met rode kool en aardappelpuree

VEGETARISCH

Leurse Fu Yong Hai, met verschillende soorten paddenstoelen

Portobello gevuld met venkel en zongedroogde tomaatjes

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd
met frites en salade




NAGERECHTEN

Dame Blanche, vanilleijs met chocoladesaus en slagroom

Warme appel uit de oven met rozijnen, suiker en kaneelijs

Chocomuffin met roomijs en slagroom

Trifle van mascarpone en vers fruit van ‘De Hagert’

Witte en bruine chocolademousse met perenroom

Diverse kaassoorten uit de regio met kletzenbrood

Dessert van de chef (verrassing)

Koffie van de Baron, likeur van het huis en lekkernijen

VOOR DE KLEINE GASTEN

Tomatensoep met balletjes

Fruit cocktail

Frites met appelmoes en keuze uit:
bitterballen/ kipnuggets of frikandel

Spaghetti bolognese

Kinderijsje




